
 
 

Vorspeisen 
 

 

Bouquet von knackigen Blattsalaten  CHF 9.00 
mi t  gerösteten Kernen  
und knuspr igen Brotcroûtons    
 
 

 
 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang  CHF 36.00 
Toast  und But ter  a ls  Vorspeise  CHF 25.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Calvados ,  1c l    
 
 
Unsere hausgemachten Salatsaucen:  
 
Französ isches Dress ing  
Balsamicodress ing  
Z igerdress ing  
Honig-Senf  V ina igret te  

 
 

Suppen  

 
 
Tagessuppe  CHF   8 .00 
unser  Serv iceteam berät  S ie gerne  
 
 
Kürb iscrèmesuppe  CHF  13.00  
Garn ier t  mi t  Kürb iskernöl  
und gerösteten Kürb iskernen  
 
 
 
 
 
  



 
 
 

Vegetarisch 
 
 
 

Fior i  mit  Spinat -Ricotta Fül lung  CHF 24.00  
in  brauner  But ter  mi t  Salbe i  geschwenkt  
 
 
Weissweinr isotto  CHF  28.00  
Sämiges Risot to  servier t   
mi t  Pf i f fer l ingen  
 

 
 

Vegan 
 
 
 

Rotes Gemüse Curry      CHF 28.00  
mit  f r ischem Gemüse  
an e iner  Kokos -Curry-Sauce,  
servier t  mi t  Reis  
 
 

Gegri l l te  Auberginen                 CHF 26.00  
mi t  or ienta l i schem Couscous  
 
 

 

 

 

 



 
 
 

Fleischgerichte 
 
 
 
Kalbsschnitzel  „Wiener  Art“  CHF 41.00   
in  But ter  knuspr ig  gebraten  
servier t  mi t  Pommes f r i tes   
und fe inem Gemüse  
 
 
Rindsentrecôte 200gr  CHF 46.00  
an Pf i f fer l ing Demi -Glace  
dazu re ichen wi r  Kar to f fe ls tock    
und f r isches Gemüse    
 
 
Cordon Bleu CHF 38.00  
panier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Schinken  
und Alpkäse aus unserer  Region   
servier t  mi t  Pommes f r i tes   
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  “Zürcher  Art“    CHF 40.00  
zar tes  Kalbf le isch -Geschnetze l tes  
an Rahmsauce  
mi t  Champignons und Zwiebeln  
dazu re ichen wi r  knuspr ige Rös t i  
und buntes Gemüse 



   
 
 

Hausspezialitäten 
 
 
 
Lammracks  CHF 41.00  
an Rosmar in jus   
servier t  mi t  Peters i l ienkar to f fe ls tock   
und f r ischem Gemüse   
 
 

 
 
 

Aus dem Wasser 
 
 
 
Tägl ich fr ischer  Fisch je  nach Angebot,  unser  
Serviceteam berät  Sie gerne.  
 
 
 
Forel lenf i lets aus dem Weisstannental   CHF 42.50  
dazu re ichen wi r  Pf i f fer l ingr isot to   
und Gemüse,  
servier t  unter  e iner  Rauchhaube  
   
 
 
 

Umgeben  in  he r r l i che r  Be rg landsch a f t  l i eg t  de r  
k le ine  F i sch te ich  m i t  f r i schem Be rgque l lwa sse r .  
W i r  bez iehen  d ie  F ische  von  de r  Fam i l i e  Gmü r ,  
Fo re l l en zu ch t  Sch wend i  im  W e iss tannen ta l .  

 

 
 
 



 

Das hausgemachte Süsse danach 
 

 
 
Coupe Nessel rode  gross:  CHF 13.50 
schmackhaf tes  Vermice l les  k le in :   CHF 10.50 
par fümier t  mi t  K i rsch,  
garn ier t  mi t  c remigem Vani l lee is ,  
Mer ingues und Schlagrahm  
 
 
 
Herbstvar ia t ion            CHF 14.00  
Maronenmousse  
servier t  mi t  hausgemachter  Kürb isg lace  
und lockerem Kürb isb isqui t  
 
 
 
Apfe ls t rudel             CHF 12.00 
Hausgemachter  Apfe ls t rudel  

    mi t  Vani l lesauce  
 
     
Tagesdesser t            CHF 10.00  
Unser  Serv iceteam berät  S ie gerne  
 
 
   
 Käsevar ia t ion  -   100g           CHF 18.00  
 
 
 

 

Bitte verlangen Sie auch unsere  
 

feine Glacékarte. 
 
 
 
 
 



 
Lieber  Gast  
 
Über  Zutaten in  unseren Ger ichten,  d ie  Al lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie unser  
Team auf  Ihre Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre Gastgeber  

Legende  
 
  

  
  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 

 

Rindfleisch: URY 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 
 

Kalbfleisch: CH 

 

Schweinefleisch: CH 

 

Wildfleisch: CH oder Europa 
 
 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 
 
 

Tagesfisch: unterschiedlicher Herkunft 

 
 
 

Eier: CH 

      
  

Glutenfrei  

 

Laktosefrei  

 

Scharf  

 


